
Dieses Destillat wird aus dem 
Trester des Amarone gewonnen 
und in Eichenfässern gelagert.
Die Destillation erfolgt in mit 
direktem Dampf betriebenen 
Destillierkesseln mit diskonti-
nuierlicher Versorgung.

ANMERKUNGEN ZUR WEINPROBE

Die Farbe ist intensiv und 
golden. In der Nase zeigen 
sich Vanilledüfte und 
Röstaromen. Im Geschmack 
ist das Destillat warm und weich
mit wenigen scharfwürzigen 
Noten im Nachgeschmack.
Alkoholgehalt: 43%

Grappa estratta dalle vinacce 
di Amarone e invecchiata in 
botti di rovere. 
La distillazione avviene a vapore 
diretto con antico sistema 
discontinuo in caldaietta.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Colore intenso e dorato.
Al naso si esprime con aromi 
di vaniglia e tostatura. Il sapore 
è caldo e vinoso con qualche 
nota pungente nel retrogusto.
Alcol: 43% vol

This grappa is obtained from 
Amarone pomaces and aged 
in oak barrels.
It is distilled in steam heated 
alembics, using the traditional 
discontinuous system.

TASTING NOTE

It has an intense, golden colour.
The bouquet opens up with 
vanilla and toasting notes. 
The taste is warm and vinous 
with some sharp hints in the 
aftertaste.
Alcohol: 43% vol
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